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VITAJ,
MLADY MATEMATIK-KUCHAR!

Volam sa Sova VIKI a som tu,
aby som ti ukazal, Zze na
matematike si moézes aj

pochutnat!

e )

V tejto kuchdarke najdes 10 super Pravidia:

receptov, pri ktorych sa naucis:

1.VZdy si umy ruky pred varenim

i Pocitat a merat 2.Popros dospelého o pomoc pri
=< Ndsobit a delit rare a krdjani nozom.

ul Pracovat so zlomkami 3.Maqj pripravené vsetky pomaéocky
O Planovat ¢as
| Pozndvat geometrické tvary ) Bav sa a neboj sa chyb!

e p

Ako to funguje? Bodovaci systém:

Kazdy recept ma: Kazdy recept = 10 bodov

Zoznam ingrediencii s

mnozstvami VSetky matematické ulohy spravne
B Matematické Ulohy = +5 bonusovych bodov

(rahké, stredné, tazké)

2 Postup pripravy krok po kroku Celkovo moézes ziskat: 150 bodov

Bodovaci systém
&8 Miesto na fotku tvojho vytvoru Pri100+ bodoch dostanes
certifikat! _
\. J
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RECEPT 1
MATEMATICKE LIEVANCE &

Obtiaznost: Yeveye | Cas: 20 mindat | Porcie: 8 ks

INGREDIENCIE:
O 2 vajcia
0 200 ml mlieka
0150 g hladkej muky
o 1lyzicka cukru
o Stipka soli
O 2 lyZice oleja

POMOCKY:
« Miska « Metlicka (mixér) « Odmerka
« Vdha « Panvica « Naberacka

1. Rozslahaj vajcia v miske

2. Pridaj mlieko a premiesaqj

3. Postupne pridavaj muku

4. Pridaj cukor, sol a olej

5. Rozohrej panvicu

6. Nalievaj cesto naberackou

7. Smaz z oboch strdn dozlatista
8. Pocitaij, kolko si urobil!

4 )

O CAS:
Kazdy lievanec = 2 min

8 lievancov =8 x 2 = min

<
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Bl MATEMATICKE ULOHY: 1

ULOHA 1 - LAHKA ULOHA 2 - STREDNA i
Kolko ml mlieka potrebujes? Chce§ urobit 16 lievancov
Odpoved: ml (2x) .

A. Kolko vajec potrebujes?
Vypocet: 2 x 2 =

[Priestor na vypocet]

B. Kolko ml mlieka?

Vypocet: 200 x 2 = ml
ULOHA 3 - TAZKA v )

C. Kolko g muky?

Ma&s len 100 ml mlieka. O WReEEEs L9 3 2 —_—

koTko % menej lievancov

Il
Q

urobisg?

Vypocet: (100/200) x 100 =

T k8 MIESTO NA

o°

T : 1i .
O zZnamena levancov FOTKU:
POZNAMKY:
___________________ Sp e )
Vtho y? fotku

___________________ Oru /
4 '

BODY:

oooooooooo (10 bodov)

BONUS:

ooooo (5 bodov)
. J
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RECEPT 2
ZLOMKOVA PIZZA ¥

Obtiaznost: Y¢v¢ | Cas: 35 minat | Porcie: 8 dielov

INGREDIENCIE:
o 1 hotové cesto na pizzu
0 200 g paradajkovej omdacky
0150 g syra
0100 g Sunky
0 50 g Sampindénov
o 50 g kukurice

POMOCKY:
* Plech » Vaha « N6z na pizzu
* LyZica « Pravitko

1. Rozohrej rdru na 200°C

2. Rozloz cesto na plech

3. Natri omackou

4. Rozdel syr na polovice (1/2)
5. Posyp cell pizzu syrom

6. Rozdel oblohu podla Ulohy 3
7. PeC 20 minut

8. Rozrez na 8 dielov pravitkom

GEOMETRIA:
Priemer pizze: __ _ __ cm
Polomer: _____ cm (priemer + 2)
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Bl MATEMATICKE ULOHY: 2

ULOHA 1 - LAHKA v ULOHA 3 - TAZKA Ak

RozreZ pizzu na 8 rovnakych Daj na 1/2 pizze Sunku.

dielov. Kazdy diel je aky To je dielov

zlomok?

Daj na 1/4 pizze kukuricu.
Odpoved: 1/

To Jje diely.
Daj na 1/8 pizze Sampindny.
. , To Jje diel.
ULOHA 2 - STREDNA ¢ —
Kolko dielov ostalo bez

A. Zjedol si 3 diely. Aky oblohy?

zlomok pizze si zjedol?

Vypocet: 8 - 4 - 2 - 1 =
Odpoved: /8

B. Kolko % pizze si zjedol?

k8 MIESTO NA

Vypocet: (3/8) x 100 = %
FOTKU:
POZNAMKY:
___________________ Sp e )
o5 V;; fotku

___________________ Oru /
4 '

BODY:

oooooooooo (10 bodov)

BONUS:

ooooo (5 bodov)
. J
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RECEPT 3
NASOBILKOVE COOKIES @

Obtiaznost: Yeyveye | Cas: 30 minat | Porcie: 12 ks

INGREDIENCIE:
0 200 g muky
0100 g masla
0 80 g cukru
o 1vajce
0100 g Cokoladovych kvapiek
o 1lyZicka prasku do peciva

POMOCKY:
» Miska « Vaha -« Plech
 Papier na pecenie ¢ Lyzica

vs POSTUP:
1. Rozohrej rdru na 180°C
2. Roztop maslo
3. Zmiesaj maslo s cukrom
4. Pridaj vajce
5. Pridaj muku a prdasok
6. Pridaj cokolddové kvapky
7. Vytvor 12 guliek
8. PeC 15 minut

® €ASOVY PLAN:  Priprava: 15 min
PecCenie: 15 min

Celkom: min
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Bl MATEMATICKE ULOHY: 3

ULOHA 1 - LAHKA ULOHA 3 - TAZKA ik

Kolko cookies urobis? A. Ka?dé cookie m& 8

Odpoved: kusov Gokoladovych kuskov. Kolko
kiiskov potrebuje$ na 12

Ak zjes 3, kolko ostane? cookies?

Vypocet: 12 - 3 = Vypodet: 12 x 8 =

B. Mas 100 g cokolady. 1

ktsok = 1 g. Stac¢i ti to?
ULOHA 2 - STREDNA v

Potrebujes: g
Chces$ urobit 24 cookies (12 x Mas: 100 g
2) . Ano / Nie (zakruZkuj)
Vypln tabulku:
Ingrediencia Pévodné Nové
Muka 200g g
Maslo 100g g
Cukor 80g
e e QEMIESTO NA
Cokolada 100g g
FOTKU:
[}
POZNAMKY:
Dy
___________________ “llep
SVvosp, U g
o) Otk
8% u
——————————————————— Ofu /
( )
BODY:
oooooooooo (10 bodov)
BONUS:
ooooo (5 bodov)
- J

www.sapiensbridge.sk




RECEPT 4

GEOMETRICKE SENDVICE &

Obtiaznost: ¥y | Cas: 15 minat | Porcie: 4 ks

INGREDIENCIE:
o 8 platkov chleba
o 4 platky Sunky
o 4 platky syra
o 2 rajciny
o 4 listy Saldatu
o maslo

POMOCKY:
*« N6Z » Doska « Pravitko
« Formi€ky na vykrajovanie

1. Natri chlieb maslom
2. Poukladaj Sunku, syr, Salat
3. Pridaj rajciny
4. Prikry druhym chlebom
5. Nakrdjaj na tvary:
- Sendvic 1: Trojuholniky
- Sendvic 2: Stvorce
- Sendvi¢ 3: Obdlzniky
- Sendvic 4: Tvoj vlastny tvar

GEOMETRICKA TABULKA:
Tvar Strany
e trojuholnik _____
e Stvorec = _____
e obdiznik _____
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Bl MATEMATICKE ULOHY: 4

ULOHA 1 - LAHKA v ULOHA 3 - TAZKA Ak

Nakrajaj sendvice na rdzne A. Mas 4 sendvide. Kazdy
EYELEYE rozrezes$ na 4 casti. Kolko
e Trojuholnik - kolko ma Kiskov mas?
rohov? Odpoved:

e Stvorec - kolko ma stran? Vypodet: 4 x 4 =

Odpoved:

* ObdlZnik - kolko ma uhlov? B. Pride 6 kamaratov. Kazdy
Odpoved:

chce 2 kusky. Kolko kuskov
potrebujes?

ULOHA 2 - STREDNA i Vypoet: 6 x 2 =
Sta¢i ti 16 kuskov?
Sendvic¢ je stvorec 10 cm x 10 Ano / Nie

cm.

Rozrez ho diagondlne.
Vzniknt 2 trojuholniky.

Ak4 je dlZka kaZdej strany m MIESTO NA

Dve strany: cm

Prepona: cca = cm FOTKU:

POZNAMKY:

BODY:

oooooooooo (10 bodov)
BONUS:
ooooo (5 bodov)
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RECEPT 5
PERCENTUALNY SMOOTHIE &

Obtiaznost: Yo% | Cas: 10 minat | Porcie: 2 pohdre

INGREDIENCIE (celkom 500 ml):
0 200 ml jogurtu (40%)
0150 ml pomaranéového dzasu (30%)
0100 g johéd (20%)
050 g bananu (10%)
o 1lyzicka medu

POMOCKY:
* Mixér - Odmerka « Vaha
* 2 pohdare « Slamky

vs POSTUP:
1. Zmeraj jogurt - 200 ml
2. Pridaj pomarancovy dzus
3. Pridaj umyté jahody
4. Nakrdjaj a pridaj bandn
5. Pridaj med
6. Mixuj 30 sekdnd
7. Rozdel do 2 pohdarov
8. Kazdy pohdr ma ml

il PERCENTUALNY GRAF:
- 40% Jogurt (najvécsia cast)

- 30% Dzus

- 20% Jahody

- 10% Bandn (najmensia cast)

“* Ozna¢ jednotlivé ¢asti grafu %

www.sapiensbridge.sk



Bl MATEMATICKE ULOHY: 5

ULOHA 1 - LAHKA ULOHA 3 - TAZKA i
Chces$ urobit 1000 ml smoothie

M&s len 100 ml jogurtu
(2x viac) . Vypocita]j nové

(namiesto 200 ml). To je 50%
OV z pdvodného.
Jogurt: 200 ml x 2 = ml
vrtgs Lol ml <2 = ml Vypocitaj 50% z ostatnych
e A g ingrediencii:
Banan: 50 g x 2 = g
Dzus: 150 ml x 0,5 = ml
. . Jahody: 100 g x 0,5 = g
ULOHA 2 - STREDNA i Banan: 50 g x 0,5 = g
Celkom: ml smoothie

Vypln percentd v tabulke:
Ingrediencia Mnozstvo %

Jogur 200ml 40%
Pomar.dzus 150ml %
Jahody 100g %

Banan 50 — k8 MIESTO NA
FOTKU:

POZNAMKY:
___________________ Spril@p £
Vojbo u fotku

___________________ y Ofu /
4 '

BODY:

oooooooooo (10 bodov)

BONUS:

ooooo (5 bodov)
\. J
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RECEPT 6
DELENE MUFFINY &

Obtiaznost: Yeveve | Cas: 35 minat | Porcie: 12 ks

INGREDIENCIE:
0 240 g muky
0120 g cukru
0120 ml mlieka
0 60 ml oleja
O 2 vajcia
o 1lyZicka prasku do peciva
0 60 g Cokolddovych kaskov

POMOCKY:
« Forma na 12 muffinov
« Papierové kosi¢ky « Miska
» Vaha « Odmerka - LyZica

vs POSTUP:

1. Rozohrej rdru na 180°C
2. Vloz koSicky do formy
3. Zmiesaj suché ingrediencie
4. ZmiesSaj mokré ingrediencie
5. Spoj vSetko dokopy
6. Pridaj cokoladu
7. Rozdel cesto ROVNOMERNE do 12 koSickov
8. PeC 20 minat
9. Nechaj vychladnat

»» DELENIE V PRAXI:
SROsob 1: Lyzicou Spdsob 2: Vahou
(pogitaj lyzice) Celé cesto:

Kazdy muffin =
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Bl MATEMATICKE ULOHY: 6

ULOHA 1 - LAHKA v ULOHA 3 - TAZKA Ak

Ma&s cesto na 12 muffinov. A. Mas 60 g Gokolady na 12

Rozdelis ho rovnomerne.

. muffinov.
Kolko cesta ide do kazdého? Kolko g ide do kazdého?
Vypocet: 60 + 12 = g

Odpoved: 1/ z celku

B. Chces$ dat cokoladu len do
6 muffinov (polovica).
Kolko g bude v kazdom?
Vypocet: 60 + 6 = g

ULOHA 2 - STREDNA v

Celkové mnozstvo cesta je 600 .
C. Porovnaj:

g.Rozdel ho na 12 muffinov.

12 muffinov: g kazdy
6 muffinov: g kazdy
Vypocet: 600 + 12 = g Rozdiel: __—;_
Kazdy muffin mé g cesta. -
Kontrola:

12 x =600 gV m MIESTO NA
FOTKU:

POZNAMKY:
___________________ N
Vo hy Y fotku

___________________ - Ory .,
4 '

BODY:

oooooooooo (10 bodov)

BONUS:

ooooo (5 bodov)
\. J
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RECEPT 7
SPAGETY NA CAS &

Obtiaznost: Yoo | Cas: 25 minat | Porcie: pre 4 osoby

INGREDIENCIE:
0 400 g Spagiet
0 500 ml paradajkovej omacky
0200 g mletého mdsa
o 1cibula
O 2 straciky cesnaku
o sofl, korenie
O parmezdn na posypanie

POMOCKY:
« Velky hrniec « Panvica
« Cednik « Casovac » Lyzica

+s POSTUP:
1. ® 0:00 - Zacni varit vodu
2. ® 0:05 - Nakrdjaj cibul'u
3. ® 0:08 - Daj Spagety do vody
4. 0:08 - Opraz cibulu a mdéso
5. ® 0:16 - Pridaj oma&cku k mésu
6. ® 0:20 - Preced Spagety
7. © 0:21 - Zmiesaj vSetko
8. © 0:25 - HOTOVO! Dobru chut!

( )
CASOVAC AKTIVIT: ul GANTTOV GRAF:
Nastav si Casovac pre kazdu cast: Nakresli, Co kedy robis:
Voda: 5 min
Spagety: 12 min e o
Mdso: 8 min S

Omacka: 5 min
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Bl MATEMATICKE ULOHY: 7

ULOHA 1 - LAHKA OLOHA 3 - TAZKA i
Spagety sa varia 12 minut.
Zacal si o 12:00.
Kedy budi hotové?
Vypocet: 12:00 + 12 min =

Niektoré Ulohy mdzesS robit
stucasne! Naplanuj to:

12:00 - Zac¢ni varit vodu

— 12:05 - Voda vrie, daj Spagety
+ SUCASNE opraZ miaso

) . 12:13 - Maso hotové, pridaj

ULOHA 2 - STREDNA v omASku

5 12:17 - Spagety hotové (12 min)

CESOVT DI IR e 12:18 - Omatka hotova (5 min)

Po6vodny Cas: 28 minat

Uloha Cas
Nakrajat cibulu 3min _ _ o o
o . I Optimalizovany cas: minat
Oprazit maso 8min _ . . E—
L . ) D Usetril si: minut
Varit sSpagety 12min -
Ohriat oméacku S5min

VSetko mé& byt hotové o 12:30. @ MIESTO NA
Kedy musis zacat?

Celkovy cas: FOTKU:
3+8+12+5 =  min
Zacat o: 12:30 -

POZNAMKY:
——————————————————— Spfizep )
Vojbo u fotku

___________________ ¥ Vofl]/
4 '

BODY:

oooooooooo (10 bodov)

BONUS:

ooooo (5 bodov)
\. J
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RECEPT 8
ODCITACIA PALACINKA &

Obtiaznost: Yeveye | Cas: 30 minat | Porcie: 1 velké

INGREDIENCIE:
0 250 ml mlieka
0 150 g muky
O 2 vajcia
0 50 ml vody
0 2 lyZice cukru
o Stipka soli
0 maslo na vymazanie

PLNKA (na vyber):
0100 g Nutelly
0150 g dzemu
0 80 g mletych orechov
0 50 g praskového cukru

vs POSTUP:
1. Zmiesaj vajcia s cukrom
2. Pridaj mlieko a vodu
3. Postupne pridavaj muku
4. Rozohrej velkd panvicu
5. Nalej VSETKO cesto naraz
6. Smaz z oboch stran
7. Napln podla chuti
8. Rozrez na 8 dielov

POMOCKY:
« Velkd panvica « Miska
« Metlicka (mixér) « Naberaéka « Vaha

( )
— ODCITACIA HRA: ul VIZUALIZACIA:

Zacinas s 8 dielmi palacinky. Nakresli palacinku rozdelend na 8:
Zjedolsildiel:8-1=___
Zjedol si dalsi: -1=

Dal si 2 diely babke: ___ - 2=

Kofko ti zostalo? Vyfarbi, kol'ko si zjedol!
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Bl MATEMATICKE ULOHY: 8

ULOHA 1 - DAHKA v

A. Mas 250 ml mlieka. Pouzijes
200 ml do cesta. Kolko ti
zostane?

Vypocet: 250 - 200 = ml

B. M&s 150 g muky. Pouzijes
120 g. Kolko ti zostane?
Vypocet: 150 - 120 = g

ULOHA 2 - STREDNA 7rir

A. Palacinku rozdelis na 8
dielov. Zjedol si 3 diely.
Kolko dielov zostalo?

Vypocet: 8 - 3 =

B. Ma&s 100 g Nutelly. Na kazdy
diel déas 10 g.

Kolko dielov mbézZeS naplnit?
VypocCet: 100 + 10 =
Kolko Nutelly zostane?
Vypocet: 100 - (10 x 8)

Il
«Q

POZNAMKY:

BODY:

oooooooooo (10 bodov)
BONUS:

ooooo (5 bodov)

ULOHA 3 - TAZKA rivir

Nakupny rozpocet: 5 € C

- Mlieko: 0,80
- Muka: 0,60 €
- Vajcia: 1,20

€

&

- Nutella: 2,50 €
Spolu: 0,80+0,60+1,20+2,50

= &

Zostava ti: 5,00 -

eny:

= &

Stadi ti rozpodet? Ano / Nie

Ak kUpis dZem

(1,80 €)

namiesto Nutelly, kolko

usetris?
Vypocet: 2,50

1,80 =

€

k8 MIESTO NA
FOTKU:
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RECEPT 9
SCITACI OVOCNY SALAT @

Obtiaznost: ¥ | Cas:15 mint | Porcie: pre 4 osoby

INGREDIENCIE:
0100 g jahdd
0150 g bandnov
0 80 g kivi
0120 g pomarancov
0 50 g CuCoriedok
o100 g jablka
O 2 lyzice medu
o Stava z 1 citréna

POMOCKY:
« VVelk& miska « N6z
» Doska « Vaha - LyZica

v POSTUP:

1. Umy vsetko ovocie - Kiwi: +80g (spolu: 330g
2. Odvdz kazdé ovocie zvlast - Pomarance: +120g (spolu:4509)
3. Nakrdjaj na kasky - Cucoriedky: +50g (spolu:500g)

4. Davaj do misky a SCITAVAJ: 5. Polej medom a citrbnovou stavou
- Jahody: 100 g (spolu:100g) 6. Jemne premiesaqj
- Bandany: +150g (spolu: 250g) 7. Rozdel na 4 porcie

( )
+ SCITACIA TABULKA:
Ovocie Gramaz Priebezny sicet
e jahody 100g 100g
e bandn 0  _____
o kiwi 8og  _____
e pomarance 120 _____
e CucCoriedky 50  _____
e jablko 100g  _____
ul GRAF ZLOZENIA: Nakresli stipcovy graf: [Os X: druhy ovocia] [Os Y: graméz 0-150g]
\.
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Bl MATEMATICKE ULOHY: 9

ULOHA 1 - LAHKA X OLOHA 3 - TAZKA i
S¢itaj vsSetko ovocie:
Jahody: 100 g

Bandny: + 150 g

Kiwi: + 80 g

Ceny ovocia:

Jahody: 3,50 €/100g
Banany: 1,20 €/150g
Kiwi: 2,00 €/80g
Pomarance: 1,80 €/120g
Cucoriedky: 4,00 €/50g
Jablko: 0,80 €/100g

Pomarance: + 120 g
CuBoriedky:+ 50 g
Jablko: + 100 g

SPOLU: g Celkova cena:

3,50 + 1,20 + 2,00 + 1,80
+ 4,00 + 0,80 = S

ULOHA 2 - STREDNA v

Cena za 1 porciu:
Rozdel Salat na 4 porcie. Kazdéa + 4 = €

porcia mé& kolko gramov?

Vypocet: = 4 = g
Kolko % tvori kazdé ovocie? @
Jahodg: (100+_ )x100 = MIESTO NA
Banany: (150+ ) x100 = % .
Kiwi: (80+ yx100 = % FOTKU'
Pomarance: (120+ ) x100 = %
Cudoriedky: (50+ ) x100 = %
Jablko: (100+ ) x100 = %
POZNAMKY:
——————————————————— prlle
Svos, Lty
Jhe Zory
___________________ 8% u
Ofl]/
4 '
BODY:
oooooooooo (10 bodov)
BONUS:
ooooo (5 bodov)
- J
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RECEPT 10
FINALNY MATEMATICKY KOLAC &

Obtiaznost: | Cas: 60 minut | Porcie: 12 dielov

INGREDIENCIE - CESTO:
o0 300 g muky
0200 g masla
0150 g cukru
O 4 vajcia
0100 ml mlieka
0 1 prédsok do peciva
o vanilkovy cukor

INGREDIENCIE - KREM:
0 500 ml smotany na Slahanie
0 100 g praskového cukru
0200 g mascarpone

OZDOBA:
0 150 g Cerstvého ovocia
0 50 g Cokolady
o jedlé &isla/ozdoby

POMOCKY:
« Forma @ 24 cm « Mixer Pouzije$ VSETKY matematické
* Vadha « Odmerka « Miska zrucnosti naraz!

« Spachtla « N6z

+: POSTUP PRIPRAVY:
CAST1- CESTO (20 min)_ CAST 2 - PECENIE (35 min)_
1. Rozohrej rdru na 180°C 7. Pe& pri 180°C
2. VySlahaj maslo s cukrom
3. Pridavaj vajcia po jednom
4. Pridaj mUku a prasok
5. Nakoniec mlieko
6. Vlej do vymastenej formy

8. Skuska Spajdlou po 30 min
9. Nechaj vychladnat vo
forme 10 min

10. Vyklop na mriezku
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CAST 3 - KREM (10 min)_ #» KREATIVNE ZDOBENIE:

11. VySlahaj smotanu Pouzi jedlé Cisla a symboly:
12. Pridaj cukor a mascarpone - Tvoj vek
13. Sfahaj do stuhnutia - OblUbené ¢islo
- Matematické vzorce
CAST 4 - ZDOBENIE (15 min) - Geometrické tvary z ovocia

14. Rozrez koldc¢ na 2 platy

15. Potri krémom

16. Prikry druhym platom

17. Potri zvySnym krémom

18. Ozdob ovocim a ¢okolddou
19. Pridaj matematické ozdoby!

POZNAMKY: k8 MIESTO NA
FOTKU:
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Bl KOMPLEXNE MATEMATICKE
ULOHY: 10

ULOHA 1 - MERANIE v

Spoc¢itaj celkovl hmotnost cesta:

300 + 200 + 150 + (4x60) + 100 + 20 + 10 = g

Forma mé& priemer 24 cm. Aky je polomer? cm

Obvod: 2 x m x r = 2x3,14x = cm
ULOHA 2 - ZLOMKY Wi ULOHA 3 - NASOBILKA i
Rozrez kolac¢ na 12 dielov. Chces urobit 2x vacsi kolac.
Kazdy diel = 1/ kolé&ca Prepoc¢itaj ingrediencie:
Zjedli ste 5 dielov. Maka: 300 x 2 = g
Zjedli ste /12 koléaca Maslo: 200 x 2 = g
To Jje % (zaokruhli) Cukor: 150 x 2 = g
Zostava /12 koléaca Vajcia: 4 x 2 = ks
To je % Mlieko: 100 x 2 = ml

ULOHA 4 - CAS Vriririr

Casovy pléan:

- Priprava cesta: 20 min
- Pecenie: 35 min

- Chladnutie: 30 min

- Priprava krému: 10 min
- Zdobenie: 15 min

Celkovy cas: 1 1 1 + = mintt

To je hodin a minat

Zac¢inas o 14:00.
Kedy bude kolac¢ hotovy?

www.sapiensbridge.sk




ULOHA 5 - PERCENTA riririr ULOHA 6 - ROZPOCET

Yok ok kok
Celkovad hmotnost kolé&c¢a: 1500 g
Cesto: 900 g = % kolaca Ceny ingrediencii:
Krém: 450 g = % kolaca Maka: 0,80 €
Ozdoba: 150 g = % kolé&ca Maslo: 2,50 €
Spolu: 100% Cukor: 0,60 €

Vajcia: 1,80 €
Mlieko: 0,70 €
Smotana: 1,50 €
Mascarpone: 2,80 €
Ovocie: 3,00 €
Cokolada: 1,50 €
Celkovéa cena: €

Cena za 1 diel: + 12
= €

www.sapiensbridge.sk




il TVOJE VYSLEDKY:

Recept |: coooooooooooood (__/15)
Recept 2: coooooooooooooo (__/15)
Recept 3: noooooooooooooO (__/15)
Recept 4: boooooooooooooo (__/15)
Recept 5: boooooooooooooo (__/]5)
Recept 6: coooooooooooooo (__/15)
Recept /: ooooooooooooooo (__/15)
Recept 8: ooooooooooooooo (__/15)
Recept 9: ooooooooooooooo (__/15)

Recept 10: coooooooooooooo (__/15)

CELKOVY POCET BODOV:  _____ /150
TVOJA UROVEN:

0 0-50 bodov: Zaciato¢nik

0 51-100 bodov: PokrocCily

0 101-130 bodov: Expert

0 131-150 bodov: Majster!

Datum dokonéenia:

# Podpis rodica:

www.sapiensbridge.sk




» GRATULUJEME!

(tvoje meno)

USPESNE DOKONCIL/A VSETKYCH 10/
e KUCHARI? RE :
DETI A STAL/A SA ) l |

eMiTEMATICKYM -
& KU C HAR ,o M , >

k8l UKAZ NAM SVOJE VYTVORY!

Posli ndm 3 fotky jeddal z Matematickej kucharky a ziskaj
CERTIFIKAT s tvojim menom na vytlagenie!
sapiens.bridge@gmail.com

www.sapiensbridge.sk




SI UZASNY MATEMATIK-KUCHAR!

‘ »:DOKONCILSITO! 3

Naucil si sa:

Merat a vazit

S¢itavat a odé&itavat
Ndasobit a delit
Pracovat so zlomkami
Pocitat percentd
Pldnovat ¢as

A varit skvelé jedld!

TVOJE OBLUBENE RECEPTY: - POZNAMKY A NAPADY:

« Vymysili si vlastné matematické =0’ e —
recepty

« Nau¢ varenie svojich kamargtov . ———————————————————
« Experimentuj s novymi jedlami

- Zdielqj svoje fotky na socidginych . —-——F&7&—F——F—————————————
sietach s #MatematickaKucharka

Dakujeme, Ze si s nami varil!
Matematika je vSade okolo nas - aj v
kuchyni!

sapiens.bridge@gmail.com
www.sapiensbridge.sk




